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Griaß Eich 

LIEBE GEHT DURCH DEN MAGEN 

ES SCHMECKT NACH HEIMAT 

 

Ein Sprichwort sagt, das Fundament für das 

Glück sei eine gute Küche. Davon sind wir 

überzeugt! Deshalb schenken wir dem Genuss 

besondere Aufmerksamkeit, unsere Küche ist 

unbeschwert und dabei bodenständig. Immer 

geradlinig aber auch voll gewagter Raffinesse. 
 

"Worauf Sie sich verlassen können?" 

KREATIVER GEIST TRIFFT AUF TRADITION 

UND REGIONALITÄT 

 

Bei uns kommt auf den Tisch, was in der Region 

wächst, geerntet, gejagt oder gemolken wird - 

am liebsten in Bio-Qualität. So bleiben die 

natürlichen Aromen erhalten - die Zutaten 

entfalten ihren vollen Geschmack. Die Gerichte 

schmecken nach der jeweiligen Jahreszeit, 

überraschen, fordern und inspirieren. Zum 

Sattessen oder Gustieren? Für beides. Eindeutig! 
 

 

Genussmenü 

TÄGLICH WECHSELNDE KÖSTLICHKEITEN 

WIR BITTEN ZU TISCH 

 

Lassen Sie sich überraschen! Unser 

Genussmenü wechselt TÄGLICH. Spannende 

Kreationen sorgen für Genuss auf höchstem 

Niveau. 

2 GANG MENÜ .................................................. 34 

Hauptgericht, nach Lust & Laune Suppe ODER 

Dessert 

5 GANG MENÜ .................................................. 59 

Vorspeise & Salat, Suppe, Hauptgericht, 

Dessert, Käse 

TAGESGERICHTE 

Aus dem Menü auch einzeln bestellbar 

 Suppe ....................................................... 8 

 HAUPT Fleisch ........................................ 27 

 HAUPT Fisch............................................ 25 

 HAUPT Vegetarisch ................................ 19 

 Dessert .................................................... 12 

 

LASSEN SIE SICH VON UNS ÜBERRASCHEN 
GERNE EMPFEHLEN WIR IHNEN UNSERE TAGESGERICHTE AUS UNSEREM GENUSSMENÜ 

 

Sollten Sie an bestimmten Nahrungsmittelunverträglichkeiten leiden, bitten wir Sie, uns darüber zu informieren,  

damit wir darauf Rücksicht nehmen können.  
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Zum Starten 

CARPACCIO VOM HEIMISCHEN REH ............... 20 

Wacholder | Waldpilz | Belper Knolle | 

Vogelbeere 

ZIEGENKÄSE TRIFFT ROTE BEETE ................... 19 

Zweierlei Ziege | Almrosenhonig | Schüttelbrot | 

Granny Smith 

SASHIMI VOM IKARIMI LACHS ........................ 21 

Passionsfrucht | Avocado | Feige 

CENTRAL´S BEEF TARTARE .............................. 21 

Handgeschnitten | Portweinzwiebel I Senfsaat I 

Wachtelei 

TIROLER BURRATA .......................................... 18 

Tomatenvielfalt | Süße Trauben | 

Wildkräutersalat | Balsamicokaviar 

GROSSZÜGIGES VORSPEISEN- & 

SALATBUFFET ................................................... 13 

Kleine Schmankerl | Essig-Ölvariationen I 

Hausgemachte Dressings I Knackige Toppings 

Herzhaft Heißes 

BEEF TEA 72h gezogen .......................................... 8 

Grießnockerl oder Kräuterfrittaten I 

Gemüsegarten  

KÜRBIS-KOKOSSÜPPCHEN ............................... 11 

Winterrauch I Ölspur | Garnelengyoza 

 

KNOBLAUCHBAGUETTE ..................... 5 

Zwischenrunde 

HIRSCH BOLOGNESE 

Preiselbeere | Kohl | Kartoffelgnocchi 

 VORSPEISE .............................................. 18 

 HAUPTSPEISE ......................................... 27 

 

 

 

 

 

 

ISS BESSER, FÜHL DICH BESSER 
„KALORIEN ZÄHLEN NICHT, WENN ES GUT AUSSIEHT“ 
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Grüne Wiese 

KRONEN VOM BERGLAMM ............................. 37 

Kräuterkruste | Thymianjus | Peperonata | 

Schupfnudeln 

Fischer‘s Fritz 

FRISCHE ACHENSEE‘R GEBIRGSFORELLE ....... 27 

„Müllerin Art“ I Petersilienkartoffel I 

Pinienkern-Kräuterbutter 

FILET VOM WILDFANG SAIBLING .................... 29 

Ingwer | Muskatkürbis I Wilder Brokkoli 

U5 KALTWASSERGARNELEN 5Stück ................. 28 

Zitronengras-Chili Tagliolini 

Unsere Klassiker 

ORIGINALES WIENER SCHNITZEL IM 

BUTTERSCHMALZ GEBACKEN 

Petersilienkartoffel oder Pommes Frites I 

Wildpreiselbeeren 

 VOM SCHWEIN ....................................... 19 

 VOM KALB ............................................. 28 

FILETSTEAK ca. 250g 

VOM HEIMISCHEN ALPENRIND ...................... 44 

Café de Paris | Portweinglace I Grillgemüse I 

Steak Fries 

 + PIMP YOUR STEAK pro Stück ................. 4 

 U5 Kaltwassergarnele 

KURZ GEBRATENER ROSTBRATEN................. 28 

Zwiebeljus I Speckbohnen | Rosmarin-

Bratkartoffel 

HAUSGEMACHTE STEINPILZ- 

SCHLUTZKRAPFEN............................................ 23 

Junger Spinat I Nussbutter I Grana Padano 

 

 

SAVE THE BEST FOR LAST - DESSERT IS CALLING 
„KEIN ABEND IST VOLLSTÄNDIG OHNE HAPPY END. SCHAU NOCH AUF DIE NÄCHSTE SEITE“ 
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Für unsere Süßen 

HAUSGEMACHTES SCHOKOSOUFFLÉ ............ 15 

Flüssiger Kern | Mandarinensorbet | Knusperli 

UNSER LEGENDÄRES SAUERRAHMEIS ........... 14 

Marinierter Erdbeer-Minzsalat I Limonenpipette 

CENTRAL´S EISKAFFEE 

GERÜHRT NICHT GESCHÜTTELT ...................... 13 

Kahlúa | Schokocrunch | Sahnetupf 

DIE KLEINE VERSUCHUNG ................................. 9 

Kleiner Espresso I Kugel hausgemachtes 

Vanilleeis | Topping deiner Wahl: Schokosauce, 

Eierlikör, Kürbiskernöl 

Kaffee 

VERLÄNGERTER 3,9 

ESPRESSO 3,5 

GR. ESPRESSO 4,7 

CAPPUCCINO 4,9 

LATTE MACCHIATO 5,2 

ESPRESSO MACCHIATO 3,7 

AFOGATO 5,9 

Zum Ausklang 

GLAS SÜSSWEIN ...................................... 8 

Roter Eiswein | Reinisch 

WHISKYMENÜ ........................................ 14 

Espresso mit Alpin Whiskey 

ZIGARILLOMENÜ .................................... 10 

Espresso mit Moods 

Schnäpse & Edelbrände 

BAUERNOBSTLER 2 cl 3,9 

MARILLENBRAND 2 cl 3,9 

WILLIAMS 2 cl 3,9 

WALDBEERSCHNAPS 2 cl 3,9 

HASELNUSS 2 cl 3,9 

HONIG-WILLIAMS 2 cl 3,9 

ZIRBENSCHNAPS 2 cl 3,9 

BERGOBSTLER 2 cl 7,5 

WILLIAMS CHRIST 2 cl 7,5 

WILDKIRSCH 2 cl 7,9 

ZIGARREN-BOCKBIERBRAND 2 cl 7,9 

ALTE ZWETSCHKE 2 cl 7,9 

MARILLENLIKÖR 2 cl 7,5 


